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De laatste jaren heeft Siemens niet alleen de technische eigenschappen van zijn ovens verbeterd, maar ook het
energieverbruik ervan verminderd. Het resultaat: Alle fornuizen hebben een energie-label A. Het is dus tweemaal
zo interessant om een oud toestel te vervangen.

Vermindering van het verbruik bij elektrische ovens. Energieverbruik en nodige tijd om 2 liter water
van 15 naar 90°C op te warmen.
Energieverbruik* vanaf

in in
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vergelijkbare Siemens-toestellen Inductie met  Inductie zonder Vitrokeramische Gas
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Vitrokeramische inductiekookplaat.
Onmiddellijk opgewarmd, onmiddellijk afgekoeld.

Dankzij het magnetisch veld wordt de warmte rechtstreeks aan de bodem van de potten en pannen gegenereerd.
De kookplaat zelf warmt daarbij nauwelijks op. De temperatuur kan erg nauwkeurig worden geregeld.

Ideaal als u uw gerechten tot in de puntjes wilt verzorgen. Sneller dan gas, even comfortabel als highSpeed en
absoluut veilig.

De functies quickStart en reStart beschikbaar met inductie.

Bij het inschakelen van de kookplaat herkent en selecteert de quickStart-functie automatisch het gedeelte waar u
de pot of pan hebt geplaatst. Het enige wat u nog hoeft te doen is de temperatuur aan te passen.

Dankzij de functie reStart kunt u, na een onopzettelijke (bijv. vloeistof over de hoofdschakelaar) of een manuele
uitschakeling van de kookplaat, naar uw geselecteerde instellingen terugkeren door gewoon te drukken op de
hoofdschakelaar On/Off.



Braden met de electronische braadautomaat.
Tegenwoordig wordt Haute Cuisine makkelijk
gemaakt: met behulp van de automatische
programma’s van Siemens worden al uw lievelings-
gerechten perfect klaargemaakt. U beschikt namelijk
over tot 40 programma’s voor vlees en vis.

En de bediening is kinderspel: een programma selec-
teren, het gewicht van het gerecht invoeren en uw
voorkeur instellen. De oven zorgt voor al het overige.

Duidelijk zicht bij het braden en bakken.

De binnenzijde van de ovendeur bestaat uit een
volledig glazen plaat. Deze is in een wip schoonge-
veegd en kan zo nodig zelfs worden weggenomen.
Tegelijk kan u de plaat gebruiken om een bakblik of
braadslede op neer te zetten.

Geruisloos openen en sluiten van de deur.
Dankzij softMove, het intelligente dempingmecha-
nisme wordt de ovenklapdeur zacht en geruisloos
geopend of gesloten.

Bij de bakwagens gebeurt dit dankzij het softClose
mechanisme.

Volledig uittrekbaar.

Met de 3-ledige uitschuifbare glijder kunnen bak-
platen, roosters en universele pannen op drie niveaus
volledig voor de oven worden gebracht. En zelfs

17 cm verder dan met de gebruikelijke telescopische
glijders. Bovendien zal het systeem niet kantelen
aangezien de zeer licht lopende telescopische glijders
bijzonder stabiel in de rails zijn ingehaakt.

Dubbel zo goed: de telescopische uitschuifbare
glijder op 2 niveaus.

Volledig telescopische
uitschuifbare glijder op 3 niveaus

Telescopisch uitschuifbare
glijder op 2 niveaus

Licht, glanzend en eenvoudig te reinigen.

Alle ovens zijn uitgerust met een moderne, heldere
emailbekleding, die de ovenverlichting beter
reflecteert, wat resulteert in meer licht. Om te
verhinderen dat deze helderheid wordt verstoord,
is deze speciale bekleding bijzonder bestand tegen
fruit- en zuurvlekken.

Nooit meer de oven reinigen dankzij de
automatische zelfreinigende functie activeClean.
Eén druk op de toets — en u heeft twee uur vrij. In die
tijdspanne worden alle vuilresten van bakken, braden
en grillen bij hoge temperatuur tot as verbrand. Deze
kan dan eenvoudig met een vochtige doek worden
verwijderd. Het proces maakt moeizaam schuren en
het gebruik van een ovenspray en andere chemische
reinigingsmiddelen overbodig.

De oven minder vaak reinigen.

Sommige ovens hebben een achterwand die
standaard is uitgerust met de innoverende laag
ecoClean. Deze bekleding met minuscule keramische
bolletjes neemt vuil op en breekt het zonder resten af.
Op deze manier worden ook geurtjes tot 80 %
voorkomen.



De klassieke en beproefde bakmethode. Bijzonder
geschikt voor het braden van mager vlees, maar
ook voor het bakken van brood en het bereiden van
ovenschotels.

Cakes, koekjes, pizza — voor iedereen die van bakken
houdt, is de “3D warme lucht Plus” de ideale metho-
de om de beste resultaten te bereiken. Of u nu één of
verscheidene bakblikken gebruikt.

De innoverende warmteverdeling in de oven zorgt
telkens weer voor een perfect gelijkmatig resultaat.
Of unu op 1, 2 of 3 niveaus bakt.

Warme lucht ECO hergebruikt de energie die nodig
is om de oven voor te verwarmen en circuleert

de lucht op slimme wijze wanneer er op één niveau
wordt gebakken. Tot 30 % zuiniger dan energie-
klasse A.

Ideaal voor diepvriesproducten zoals pizza's of
frieten. Om de vereiste intensieve hitte snel op te
wekken, wordt de 3D-warme lucht nog door bij-
komende onderwarmte aangevuld.

De speciale verwarmingsmethode voor afbakken of
bruinen langs onder.

Het grillsysteem met luchtcirculatie bereidt grote

stukken, bijvoorbeeld een eend of een gans, zoals
aan het draaispit. Grill en ventilator worden afwis-
selend ingeschakeld, wat ongewenste vetspatten
tegengaat.

Het vermogen van de grote VARIO-grill kan worden
geregeld (drie vermogensstanden). Steaks kunnen zo
zeer heet worden bereid, terwijl gratins zachtjes
bruin kunnen worden. De grill is groot genoeg om 4
tot 6 steaks tegelijk te grillen.

Bij de kleine VARIO-grill wordt alleen het middenstuk
van het verwarmingselement gebruikt, wat ideaal

is voor kleine hoeveelheden, zoals bijvoorbeeld een
viertal toasts.

De ontdooifunctie haalt voedingsmiddelen snel en
voorzichtig uit hun diepgevroren toestand. De venti-
lator in de achterzijde van de bakoven laat de lucht
rond de ingevroren spijzen circuleren voor een gelijk-
matige ontdooiing.

Bij temperaturen tussen 66°C en 100°C kunnen
gerechten die klaar zijn om op te dienen, lange tijd in
de bakoven worden warm gehouden.



HA 748540

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen

Rugwand met ecoClean

Oven met softMove

Koelfront Comfort: 40°C (bij oven
aan 180°C)

easyTouch sensorbediening
quickStart- & reStart-functie

HA 854580

Energie-efficiéntieklasse A

10 verwarmingswijzen
activeClean - pyrolytische zelf-
reiniging

cookControl: 40 automatische
programma’s

softClose bakwagen

Koelfront Comfort: 30 °C (bij oven
aan 180°C)

Elektronische klok

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen

Rugwand met ecoClean
Bakwagen

Koelfront Comfort: 30 °C (bij oven
aan 180°C)



HA 744540

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen

Katalytische achterwand

Oven met softMove

Koelfront: 50°C (bij oven aan 180°C)

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen
Katalytische achterwand

Oven met softMove

Koelfront Comfort: 40 °C (bij oven
aan 180°C)

HA 724220

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen
Katalytische achterwand
Koelfront Comfort: 40 °C (bij oven
aan 180°C)

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.



HH 421210

Energie-efficiéntieklasse A

4 verwarmingswijzen

Koelfront Comfort: 40°C (bij oven
aan 180°C)

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.

HX 745526 E

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen
Katalytische achterwand
Koelfront Comfort: 40°C (bij oven
aan 180°C)

Gietijzeren pannendragers met
rubberen voetjes

Glazen deksel met verlichting



HX 745525E
HU 243210E

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen
Katalytische achterwand
Koelfront Comfort: 40°C (bij oven
aan 180°C)

Gietijzeren pannendragers met
rubberen voetjes

Glazen deksel

Energie-efficiéntieklasse A

2 verwarmingswijzen:
Onderwarmte, Grote VARIO-grill
Koelfront: 50°C (bij oven aan 180°C)
Geémailleerde pannendragers met
rubberen voetjes

Glazen deksel

Energie-efficiéntieklasse A

8 verwarmingswijzen

Katalytische achterwand

Koelfront Comfort: 40°C (bij oven
aan 180°C)

Geémailleerde pannendragers met
rubberen voetjes

Glazen deksel

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.
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HF 24G541

Microgolfoven 900 W
5 vermogens

Memory-functie: 1 positie

Digitale tijdaanduiding

Glazen draaiplateau (31,5 cm)

Gewichtsautomaat
Afmetingen - Toestel: H 30,5 x B 51,3 x D 40,8 cm
- Ovenruimte: H 21,5xB 33,7 xD 35,4 cm

Grill: 1200 W

Grill combineerbaar met 3 micro-

golfvermogens 360/180/90 W
cookControl: 8 automatische
programma’s

Inox binnenruimte, 25 liter

Grill: 1200 W

Grill combineerbaar met 3 micro-

golfvermogens 360/180/90 W
cookControl: 8 automatische
programma’s

Gelakte binnenruimte, 25 liter

HF 24M 541

cookControl: 7 automatische
programma’s
Gelakte binnenruimte, 25 liter

cookControl: 7 automatische
programma’s
Gelakte binnenruimte, 25 liter

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.
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Fornuizen

Referentie

Reeks

Prijs op 01/04/2017 (BTW en Recupel incl.)

Kleur
Energie-efficiéntieklasse
Afmetingen toestel
Hoogte x Breedte x Diepte

Diepte apparaat met volledig geopende deur

Nettogewicht
Uitrusting kookplaat

Type kookplaat — Vitrokeramisch / Inox | Geémailleerd
Type kookzones — Inductie / highSpeed / Elektrisch / Gas

Zone vooraan links:
Zone achteraan links:
Zone achteraan rechts:
Zone vooraan rechts:
Restwarmte-aanduiding

Diameter - Vermogens
Diameter - Vermogens
Diameter - Vermogens
Diameter - Vermogens

Pannendragers met rubberen voetjes — Gietijzeren | Geémailleerd

Uitrusting oven

Aantal verwarmingswijzen

Verwarmingswijzen:

- Boven-/onderwarmte / Onderwarmte

- Warme lucht/ 3D warme lucht Plus / Warme lucht ECO

- Pizzastand / Ontdooien
- Grill & warme lucht

- Grote VARIO-grill / Kleine VARIO-grill

- Warmhouden

Volume (volgens norm EN 50304:2009)

Koelfront (bij oven aan 180°C, max. 60 min.)

Gladde ovenruimte / Volledig glazen binnendeur

Bakruimte titanGlans Email
Geintegreerd reinigingssysteem:
- activeClean - pyrolytische zelfreiniging

- Rugwand met ecoClean

- Katalytische achterwand / achter- en zijwanden

cookControl (automatische programma’s)

Energieverbruik Boven-/onderwarmte
Energieverbruik Warme lucht

Klapdeur met softMove / Bakwagen met softClose

Ovenverlichting

Grill

Elektronische klok
Opberglade
Gebruikskenmerken

Maximale instelbare temperatuur
Nuttige oppervlakte van de grill
Oppervlakte grootste bakplaat
Energieverbruik bij pyrolytische reiniging

Kinderveiligheid

Thermokoppelbeveiliging
Aansluitingen

Aansluitwaarde elektrisch

Aansluitwaarde gas
Spanning

Frequentie

Afgesteld op aardgas (20 mbar)

mm

kg

cm - kW
cm - kW
cm - kW
cm - kW

liter

kWu
kWu

Inspuitstukken voor butaan/propaangas (28-30/37 mbar) meegeleverd

Diversen

Keurmerken

Meegeleverde toebehoren

Geémailleerd bakblik / Aluminium bakblik

Rooster
Universele braadslede

HA 748540
iQ500
€1.399,99*

Inox
A

850 x 600 x 600
1050
54

m /-
W —/—/-
18-1,8
18-1,8
14,5-1,4
21-2,2
u

— =

u/m

— /M-

| 1 |

| |

u/m

66

Comfort 40°C
u/m

| |

0,98

0,84

LI

u

Vast gemonteerd
u

L

300
1230
1350

7100
220-240
50; 60

CE, VDE

u/—
u
u

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.

HA 854580
iQ300
€1.399,99*

Inox
A

850 x 600 x 600
1110
72

m—-/-

— /M —]—

18-1,8
17117x26-1,612,4
14,5-1,2
12121-0,7512,2
|

— =

10

n/m
—/m/m

| 11 |

|

n/m

|

66

Comfort 30°C
L 1 |

|

u

-] =

40

0,98

0,79

—/m

]

Vast gemonteerd
u

u

300
1300
1350
295147
|

11300
220-240
50; 60

CE, VDE

M (pyrolysebestendig) / —
|
M (pyrolysebestendig)

HA 724260E
iQ300
€849,99*
Wit

A

850 x 600 x 600
1110
70

u—/-
— /M —]—
18-1,8

17117x26-1,612,4

14,5-1,2
12/21-0,7512,2
]

—=

[ 1 |

— /M-

| 12 |

|

[ 1 |

66

Comfort 30°C
| 1 |

| |

0,91

0,79

— /=

u

Vast gemonteerd

10900

220-240
50; 60

CE, VDE

/-

HA 744540
iQ300
€799,99*

Inox
A

850 x 600 x 600
1050
48

W —-/-

— /W —]—

18-1,8
17117x26-1,612,4
14,5-1,2
12121-0,7512,2
u

— =

H/E
— /-
H/E

H/E

66
50°C
H/E
]

u/—

0,98

0,84

/-

u

Vast gemonteerd
u

u

300
1300
1350

10900

220-240
50

CE, VDE

/-



HA 744220
iQ300
€649,99*
Wit

A

850 x 600 x 600
1050
47

u /-

— /W —]—

18-1,8
17117x26-1,612,4
14,5-1,2
12121-0,7512,2
u

— =

n/m

— /M-

| 1 |

| |

n/m

66

Comfort 40°C
n/m

| |

/-

0,98

0,84

/-

u

Vast gemonteerd

10900

220-240
50

CE, VDE

/-

HA 724220
iQ300
€599,99*
Wit

A

850 x 600 x 600
1050
47

u /-

— /M —]—

18-1,8
17117x26-1,612,4
14,5-1,2
12121-0,7512,2
u

— =

u/m

— /M-

| W |

| |

u/m

66

Comfort 40°C
u/m

| |

u/—

0,98

0,84

— /=

u

Vast gemonteerd

270
1230
1350

10900

220-240
50

CE

u/—

HH 421210
Q100
€399,99*

Wit
A

850 x 600 x 600
1050
4

—/—/m
— =/ -
18-2
14,5-1
22-2
14,5-1,5

=

n/m
==
— =

m/n

71

Comfort 40°C
L |

|

9300

230
50

CE

/-

HX 745526 E
iQ300
€799,99*

850 x 600 x 600
1050

oo

L 1 |
m—/-

| 12 |

|

n/m

66

Comfort 40°C
n/m

| |

/-

0,98

0,84

— =

]

Vast gemonteerd

270
1230
1350

3200
10200
230
50

HX 745525E
iQ300
€699,99*

Inox
A

850 x 600 x 600
1050
53

—/—/m
—/—=/—/m
--3
—--17

[ 1 |
/-

| 1) |

|

[ 1 |

66

Comfort 40°C
[ 1 |

| |

/-

0,98

0,84

— /=

]

Vast gemonteerd
]

u

270
1230
1350

3200
7400
230
50

CE

mQ)/—

*Vrijblijvend aanbevolen marktprijs op 01/04/2017. BTW en Recupelbijdrage € 1,00 inbegrepen.

HX 745220E
iQ300
€599,99*
Wit

A

850 x 600 x 600
1050
52

—/—/m
—/—=/—/m
—--3
—--17

n/m
m—/-

| 1 |

|

n/m

66

Comfort 40°C
n/m

| |

u/ -

0,98

0,84

Py .

u

Vast gemonteerd
u

u

270
1230
1350

3200
7400
230
50

CE

mQ2) /-

HU 243210E
iQ100
€499,99*
wit

A

850 x 600 x 600
1050
56

—/—/m
——I—/m
—-3
—-17

—/m
==
— =

o/ -

71
50°C
H/E

Vast gemonteerd
u
L

2350
10400
220-240
50

u

u

CE
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Toebehoren in optie
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Volledig telescopische uitschuifbare glijders op 3 niveaus

HZ 338357 | HE EH B HE EH B €154,99

Telescopisch uitschuifbare glijders op 2 niveaus

HZ 338250 | €81,99

Profi-braadslede, extra diepe pan

HZ 333003 | HE E E E E E E =B €72,99

Deksel voor Profi- en universele braadslede

HZ 333001 H ®E B B E B B B EBE B =B €46,99

Pizzasteen

HZ 327000 H B B B E E B B EBE B & €159,99

Geémailleerde pizzavorm, 35 ¢ rsnede

HZ 317000

Deksel voor kookplaat

\ . HZ 319903 n €82,99
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Geémailleerd bakblik
HZ 331003 HE E E E E E = €35,99
HZ 341002 | €35,99
HZ 341072* | €38,99
Geémailleerd bakblik, zijdelings uittrekbaar
HZ 341672* | | €46,99
Geémailleerd bakblik met antikleeflaag
HZ 331011 | @ E E E E E E =B €61,99
Universele braadslede
HZ 332003 u @ E E B B §E ®E & €30,99
HZ 342072* u €33,99
Universele braadslede met antikleeflaag
HZ 332011 | | || | | | | | | | €61,99
Universele braadslede met antikleeflaag
HZ 342012 | €61,99
Rooster voor universele braadslede
HZ 324000 H B B B E E E EBE E B B®B €20,99
Combi-rooster
HZ 334000 | A B E E E E E =B €28,99
Combi-rooster
HZ 344002 | | €20,99




Siemens service.
Kwaliteitsservice voor
kwaliteitsproducten.

Kwaliteitsvolle service rechtstreeks door de fabrikant.

De reparatiedienst:
W 24 u per dag en 7 dagen per week telefonisch bereikbaar op 02/475.70.02.
B 24 maanden waarborg op elke herstelling.
W Herstelling aan huis, ook op zaterdag.
B Dicht servicenet. Altijd iemand in uw buurt.
B Contactname door eigen technische specialisten, 30 minuten voor
de interventie.
B NEW - Service in 1 day. Service binnen 24 uur.
(enkel in het arrondissement Brussel-Hoofdstad)

Al onze diensten op www.siemens-home.bsh-group.com/be:

B Gebruiksaanwijziging downloaden.

B Siemens online shop voor onderdelen, onderhoudsmiddelen en toebehoren.

B Servicebezoek aanvragen op de voor u meest passende datum.

B 5 jaar zekerheid: 2 jaar fabrieksgarantie + 3 jaar Siemens Verlengde Waarborg
(€ 89,99 incl. BTW per toestel).

Diensten op maat:
B Onderhoud van uw toestel bij u thuis.
B NEW - Installatiedienst.

Bezoek ons brand center.

Wenst u de toestellen te bekijken alvorens uw keuze te maken?
Ons team staat steeds voor u klaar indien u meer inlichtingen wenst over de
producten van Siemens en hun specifieke gebruiksvoordelen.

LAARBEEKLAAN 74 — 1090 BRUSSEL (Jette)

Openingsuren:

Van maandag tot vrijdag: 10u00 - 18u00
Zaterdag: 10u00-16u00

Gesloten op zondag en feestdagen

www.siemens-home.bsh-group.com/be

9 408 125 009. April 2017. Wijzigingen zet- en drukfouten voorbehouden.
BSH Home Appliances nv — Laarbeeklaan 74, 1090 Brussel — BE 0465.054.226 RPR Brussel

De BSH groep is een handelsmerklicentiehouder van Siemens AG.

Uw Siemens-verdeler:




